Préparation pour petites patisseries

: Madeleine,

Carton de 4 x 2,5 kg

Réf. 24600.03
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Conseil de mise en ceuvre.

COMPLET Madeleine
CEufs,

...............................................................

1. Mélanger. la-Préparation pour Madeleine, les ceufs et le lait
dans une cuve a la feuille, 1 min en 1%© vitesse et 2 min en. 2ém
vitesse.

2. Rajouter le beurre fondu ou I'huile, et mélanger jusqu’a
obtention d’'une masse homogeéne.

3. Graisser des moules a Madeleine (par ex. au Completin
Plastique Réf. 10002.01), puis les fariner Iégérement, Garnir les
alvéoles du moule a la poche.

4. Cuisson : 10 a 12 min a 250°C.

c'est prét !
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www.complet.fr

COMPLET - Rue Nationale - Puits Simon 3 - F-57600 FORBACH
Tél.: +33 (0)3 87 87 63 38 - contact@complet.fr

Un grand classique revisité avec succés par COMPLET !
Pour preuve, sa robe dorée et son corps fondant.

Notre passion, le savoir-faire !
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